
Asia-Burger 
mit Austernpilzen

Die Pilze put zen, grob klein schnei den und beiseitelegen.

Die Zwie bel schä len, fein wür feln und in Öl in einer gro ßen Pfanne 
zusam men mit belie big viel Pepe roni dünsten.

Papri ka ge würz und Toma ten mark zuge ben. Dann die Sau cen und 
Toma ten mark ein rüh ren und nach und nach Was ser zugeben.

Die Pilze in die Pfanne geben und gut unter rüh ren. So lange garen, 
bis sie gut zusam men ge fal len und weich sind. Mit Limet ten saft 
und Pfef fer verfeinern.

Die Bur ger Buns toas ten oder gril len und mit den Pil zen bele gen. 
Kim chi eben falls auf den Bur ger oder als Bei lage in ein Schäl chen 
geben.

Bur ger mit reich lich frisch gehack ter Peter si lie bele gen und mit 
der zwei ten Hälfte zudecken.

Zutaten für 2 Personen:

Burger

400 g Austernpilze
50 ml Teri yaki Wok Sauce

2 EL Soja-Sauce
3 TL Tomatenmark

100 ml Wasser
Pfeffer

1 Peperoni
1 TL Smo key Paprika

1 Zwiebel
1 Bund Petersilie

2 Brio che Bur ger Buns
1 Glas Kimchi

1 Limette

https://hannoverspeist.de


