
Zucchini-Halloumi-Puffer
mit Thymian-Aioli

Zuc chini waschen und fein rei ben, sal zen und in einem sau be ren 
Tuch gut auswringen.

Den Hall o umi eben falls rei ben und mit den Zuc chini, den Eiern, dem 
Reis- oder Kicher erb sen mehl und den Gewür zen ver men gen. Den 
Dill fein hacken und unter die Masse heben.

Oli venöl in einer Pfanne erhit zen und die Puf fer darin von bei den 
Sei ten gut durch bra ten. Die Aioli mit fein gehack tem Thy mian und 
etwas Zitro nen ab rieb ver fei nern, dann gemein sam mit den Puf fern 
anrichten.

Zutaten für 4 Personen:

Puffer

400 g Zucchini
1 Halloumi
1 Bund Dill

Salz
1/2 TL Paprika Gewürz

Pfeffer
80 g Reis- o Kichererbsenmehl

1 TL Backpulver
2 Eier

Außerdem

1 Glas vegane Aioli
1/2 Bund Thymian

1 Zitrone

https://hannoverspeist.de


