
Erdbeer-Biskuit-Kuchen
mit Kokoscreme 

Die Dose mit der Kokos Schlag creme min des tens 8 Stun den im 
Kühl schrank kaltstellen.

Für den Teig alle Zuta ten zügig mit ein an der ver mi xen. In eine gefet
tete Spring form geben und bei 200 °C im hei ßen Ofen Ober/ 
Unter hitze 20 Min backen.

In der Zwi schen zeit die Creme mit dem Zucker auf schla gen, sie wird 
genauso steif wie her kömm li che Schlagsahne.

Sobald der Kuchen abge kühlt ist, den Boden mit der Schlag creme 
bestrei chen und mit gewa sche nen und teil weise hal bier ten oder 
gevier tel ten Erd bee ren belege.

Zutaten für 1 Springform:

Biskuit

240 g Wei zen mehl (Type 405)
130 g Zucker

1 Prise Vanillepulver
1 TL Backpulver

1 Prise Salz
50 ml pflanz li ches Öl

250 ml Sprudelwasser

außerdem

1 Dose KokosSchlagcreme
1 EL Zucker

250 g fri sche Erdbeeren

https://hannoverspeist.de


