
Veggie Hot Dogs
mit Relish

Die Tor til las für Nachos in Drei ecke schnei den, mit ca. 1 EL Öl und 
Salz mischen und auf ein Back blech mit Back pa pier legen. Die Hot 
Dog Bröt chen leicht anfeuch ten eben falls auf ein Blech legen. Bei
des für 8 Min im hei ßen Ofen bei 200 °C Ober/ Unter hitze backen.

In der Zwi schen zeit die Würst chen anbra ten und das Gemüse wa
schen und fein ras peln. Die Bröt chen aus dem Ofen her aus neh men, 
auf schnei den und mit Senf bestrei chen. Das geras pelte Gemüse 
dar auf ver tei len und ein Würst chen drauf ge ben. Mit dem Relish von 
Aller Liebe gar nie ren und mit den Nachos aus Karotte servieren.

Wer vegane Hot Dog Brötchen möchte nutzt dieses Rezept:

500 g Wei zenmehl
320 ml Plan zenmilch
10 g Fri sche Hefe
10 g Salz
20 g Zucker
60 g Alsan Mar ga rine 

Zube rei tung:

Alle Zuta ten ohne die Mar ga rine in eine Schüs sel geben und mit der 
Küchen ma schine für 2 Min auf nied rigs ter Stufe verkneten.
Dann Mar ga rine dazu ge ben und den Teig für ca. 7 Min wei ter kne
ten.Den Teig zuge deckt an einem war men Ort gehen lassen.
Den Teig in 10 bis 12 Por tio nen tei len und zu läng li chen Hot Dog 
Bröt chen for men. Erneut für 30 Min gehen lassen.
Den Teig mit etwas Pflan zen milch bestrei chen und im hei ßen Ofen 
180 °C Unter und Ober hitze 20 Min backen.

Zutaten für 4 Personen:

Hot Dogs

1 Pck. Hot Dog Bröt chen (4 Stck.)
2 Pck. Wheaty – Rote Bratwurst

1 Bund Radieschen
4 EL Senf

1 Kohlrabi
1 Glas Gur ken Zwie bel Relish 

(Aller Liebe

außerdem

2 – 3 Tor tilla Karotte (Beet gold)
2 EL Öl

Salz

https://hannoverspeist.de


