
Tomatenbutter
mit viel Basilikum 

Die But ter (kann auch vegan sein) schau mig auf schla gen, dann das 
Tama ten mark ein rüh ren, etwas Zitro nen schale abrei ben und den 
Saft aus pres sen. Die Knob lauch zehe fein hacken, oder pres sen und 
alle Zuta ten zu der But ter geben. Mit dem Zitro nen saft, Salz, Zu-
cker und Pfef fer fein abstim men. Zuletzt das gewa schene Basi li kum 
fein hacken, oder schnei den und unter die But ter rüh ren. An der 
Stelle lässt sich auch ein ge fro re nes Basi li kum ver wen den.

Zutaten:

Butter

1 Stk. wei che But ter
150 g Toma ten mark

1 Bund Basi li kum
1 Knob lauch zehe

2 Toma ten
1 Zitrone

Salz
Pfef fer
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