Chicoree-Makkaroni
mit Shiitake-Pilzen

Zutaten fiir 2 Personen:

Makkaroni

2 Chicoree

1/2 Packung Makkaroni
130 g Shiitake Pilze

1/2 Becher saure Sahne
2 EL Senfol

2 TL Senf

Salz

Pfeffer

hannoverspeist

Die Nudeln in gesalzenem Wasser nach Packungsanleitung garen.
Wahrenddessen den Chicoree waschen und in Streifen schneiden.
Die Pilze mit einem sauberen Kichentuch abputzen und in mundge-
rechte Stlicke schneiden.

Die Pilze und den Chicoree mit dem Senf und etwas Ol in einer
Pfanne anbraten. Die fertigen Nudeln mit einem Schuss Nudelwas-
ser hinzugeben und mit der Sauren Sahne, sowie den Gewdlrzen
verfeinern. Portionieren und mit dem Senfol garnieren.
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